Der Hiltl-Mythos feiert seinen 111. Geburtstag

Das erste und fiihrende vegetarische Gasthaus Europas ist in Ziirich

Ziirich im Marz 2009 - , Hiltl" ist weit iiber Ziirich hinaus ein Begriff fiir gepfleg-
te vegetarische Kiiche. Nach einjahrigem Exil in der alten Borse, ist das neue
Haus Hiltl seit 2 Jahren wieder gedffnet, vollstindig neu und deutlich verjiingt,
aber weiterhin den langjdhrigen Traditionen verpflichtet: einer leichten, moder-
nen vegetarischen Kiiche in einem attraktiven Umfeld. ,Gesunder Ge-
nuss” heisst das Motto, nach dem im Haus Hiltl Restaurant, Bar-Lounge, Club
Café-Conditorei, Kochschule, Laden, Catering und Take-away gefiihrt werden.
Nach Lust und Laune und vom friihen Morgen bis spat in die Nacht kdnnen die
Gdste vom stets frisch zubereiteten Angebot des Hauses profitieren, vom einfa-
chen Take-away oder schnellen, leichten Snack bis zur gehobenen Gastronomie

in gepflegter Atmosphare.

Das ,,Haus Hiltl“ wurde vor 2 Jahren vollstdndig umgebaut und sichtlich verjiingt.
Durch den Zusammenschluss von drei Liegenschaften zu einem harmonischen
Ganzen konnte nicht nur der Gastebereich gegeniiber dem bisherigen Restau-
rant deutlich vergrossert, sondern auch das kulinarische Angebot spiirbar ver-
breitert werden. Vom hochstehenden vegetarischen Restaurant iiber das tradi-
tionelle Hiltl-Biiffet bis zum trendigen Take-away findet im modern, aber per-
sonlich eingerichteten Gasthaus praktisch etwas fiir alle Gadste und fiir jede Ta-

ges- und Nachtzeit.

Die neue Bar-Lounge und der Club hat Hiltl zusammen mit jungen Clubbetreibern
entwickelt. DJs und Party-Veranstalter sorgen an den Wochenenden bis in den
friilhen Morgen dafiir, dass das Hiltl auch in der Nacht einen ganz eigenen Groo-
ve bekommt. Die Bar bietet — neben den klassischen Bargetranken - iiber 30
edle Vodka-Sorten und die entsprechende Beratung dazu. Der Basis-Vodka fiir
alle Drinks ist ,,Absolut”. Der Frischtradition des Hauses verpflichtet werden alle

Fruchtsafte pur oder in Mixdrinks frisch gepresst serviert.




Das kulinarische Angebot orientiert sich an den hybriden Bediirfnissen der Gaste
und den Werten des Hauses. Es ist und bleibt vegetarisch und mit grosser Sorg-
falt auf der Basis von hochstehenden Rohprodukten ausschliesslich frisch zube-

reitet — mit den gewohnten Kochkiinsten eines multikulturellen Kiichenteams.

Ein besonderes Merkmal der Hiltl-Philosophie ist die Transparenz. Auffillig ist
die grosse Glaswand im Innern des Restaurants, die den Gasten Einblick in die
Vorgange in der Kiiche ermdglicht. Sie wird aber auch auf der Speisekarte sicht-
bar, in der die Zutaten mit erh6htem Allergierisiko oder fiir spezielle Didaten pra-

zis deklariert sind.

Neu ist die Conditorei im Hiltl, das jetzt auch der Nachfrage seiner Gaste nach
frischem Geback und Siissem gerecht werden kann. Ein Teil vom Brot wird in der
eigenen Backerei hergestellt, jeden Tag frisch und mit hochwertigen Cerealien.
Damit lebt eine alte Hiltl-Tradition wieder neu auf, waren doch Vater und Gross-

vater von Rolf Hiltl beides gelernte Konditoren.

Mit der Kochschule trdgt das Wirtepaar Marielle und Rolf Hiltl zur Verbreitung
der vegetarischen Kiiche auch im privaten Bereich bei. Auf Basis der erfolgrei-
chen Hiltl-Kochbiicher kénnen hier Gruppen auf hohem kulinarischen Niveau un-
ter der Leitung eines Mitglieds des Kiichenteams Gerichte des Hauses gekocht
und Tricks und Kniffs der Profis abgeschaut werden. Auch beriihmte Gast-Koche
werden eingeladen und es haben bereits diverse Kochkurse fiir die kommende

Generation mit Kindern und Eltern stattgefunden.

Rolf Hiltl dussert sich zum neuen Haus: ,,Mit dem Haus Hiltl haben wir uns einen
Traum erfiillt. Die Innengestaltung widerspiegelt unsere Vorstellungen von ei-
nem gastlichen Haus und dank der modernen Infrastruktur kénnen wir unseren
Gasten noch mehr Qualitat und Geschmack bieten und unseren Leitgedanken
vom ,,Gesunden Genuss“ in hohem Masse in allen Bereichen unseres Angebots
umsetzen. Dank der Vielfalt des neuen Hauses findet sich bei uns nun fiir fast
jede Tages- und Nachtzeit und fiir jedes Gastebediirfnis etwas Passendes.”




Facts und Figures

Adresse:

Haus Hiltl, Sihlstrasse 28, 8001 Ziirich
Reservationen: Tel +41 (0)44 227 70 00
Fax +41 (0)44 227 70 07

www.hiltl.ch

info@Ahiltl.ch
Offnungszeiten:
Montag bis Sonntag von 6 Uhr bis 24 Uhr (Freitag und Samstag bis 4 oder 5 Uhr)
Friihstiicks-Biiffet tdglich von 6 bis 10 Uhr

Brunch-Biiffet jeden Sonntag und Feiertag von 9.30 bis 14 Uhr

Hiltl-Biiffet taglich und durchgehend von 10.30 bis 23.00 Uhr

A la Carte Kiiche t&glich und durchgehend von 11.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Zahlen:

430 Sitzpldatze innen, 120 Platze aussen (Total 550)

Durchschnittlich 2500 Gaste pro Tag

150 Mitarbeitende (inklusive Teilzeitstellen) aus 40 Nationen

Investitionen Gastronomie-Teil 6 Mio Sfr.

Fiir Riickfragen:

Hiltl AG, Gastronomie, Rolf Hiltl, Sihlstrasse 28, 8001 Ziirich

Telefon +41 (0)44 227 70 01, rolf @hiltl.ch



