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Hiltl kocht mit Gaggenau

Europas altestes vegetarisches Restaurant prasentiert sich ab 6. Marz 2007 in umgebauten
Raumen und neu mit einem Kochatelier. Dieses wurde komplett mit Hausgeraten von Gag-
genau eingerichtet. Die Zusammenarbeit der beiden Traditionsunternehmen entstand auf-
grund der beidseitig hohen Anspriiche an ihre Produkte, wobei fiir Gaggenau vor allem das

positive Image und das einzigartige Gastronomie-Konzept von Hiltl (iberzeugt.

Das neu gestaltete Haus Hiltl an der Sihlstrasse in Zirich-City wird am 6. Marz 2007 er6ffnet. Dar-
in integriert ist neu eine Bar, ein Take away und eine Kochschule. Gaggenau lieferte fiir das
Kochatelier unter anderem die exklusiven Hausgerate der Reihe Vario 400. Dieses innovative Ge-
ratesortiment sowie die Dampfgarer mit Festwasseranschluss bieten fir Hiltl eine ideale Lésung,
da diese bezliglich Funktionalitat, Design und Material bestens in das Konzept der neuen Koch-
schule passen. Gaggenau richtet sich in der Entwicklung seiner Gerdte aus Tradition nach den

Anspriichen und Technologien der Profis und bietet damit ein aussergewohnliches Kochgefiihl.

Gaggenau ist vor allem vom ganzheitlichen Gastronomie-Konzept von Hiltl (iberzeugt. Denn die
hochwertige Speisezubereitung und das positive Image, das Hiltl in Zlrich geniesst, sind Eigen-
schaften, mit denen sich Gaggenau gleichsam identifizieren kann. Grund genug fiir Gaggenau
sich bei Hiltl zu engagieren und damit zu einem weiteren Innovationsschritt des Traditionshauses

beizutragen.

Interessierte konnen die Gaggenau Hausgerate Ubrigens selbst ausprobieren. Hiltl bietet ab dem

19. Médrz 2007 Kochkurse im neuen Kochatelier an.
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